DOMAINE DE

Saint Siirein

Domaine SAINT SIFFREIN Chateauneuf-du-
Pape Rouge 2022

AOC Chateauneuf-du-Pape, Vallée du Rhone, France

TRADITION
Vin de caractére ou le terroir s'exprime.

Grenache, Syrah, Mourvedre et Cinsault.
1 an d'élevage en foudre de chéne.

LE MILLESIME
2021 : un millésime hors normes !

SITUATION
Le Domaine se situe dans l'aire d'Appellation de CHATEAUNEUF DU PAPE.

TERROIR

Le terroir est argilo-calcaire avec des galets roulés ou cailloux chauffés par le
soleil, qui diffusent providentiellement une chaleur douce, favorisant la
maturité des meilleurs raisins.

A LA VIGNE

Le vignoble est travaillé depuis plus de 40 ans selon des méthodes respectueuses
de 'environnement.

Le rendement est faible : 835 hl / ha.

Les vendanges sont manuelles avec une sélection des raisins.
VINIFICATION
Egrappage partiel et foulage 1éger.
Mise en cuve béton pour les fermentations.
DRMENEDE ( . Cuvaisons longues de 28 jours sous controle des températures avec des
31{1'[5! rein remontages, permettant une extraction raisonnée des tannins.
CHATEAUNEUE-DU-PAP! ELEVAGE
R T L'élevage est de 12 mois en foudres de chéne (45 hl) pour 70% et pour 30% en
2022 cuves.
s b La mise en bouteilles est réalisée par nos soins au Domaine.
CEPAGES DONNEES TECHNIQUES
Grenache noir 65%, Mourvédre 15%, Rendement: 35 hL./ha
Syrah 15%, Cinsault 5% Age moyen des vignes: 50 ans
Elevage en fat: 12 mois
14.5 % VOL.
i > Contient des sulfites.
Rorcutire Fnce SERVICE

Déguster a une température 16-18°C.

POTENTIEL DE GARDE

10 a 15 ans
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ASPECT VISUEL
Une belle Robe rouge franc.

AU NEZ
Bouquet intense sur des notes de baies noires et garrigue

EN BOUCHE
Riche et dense avec des tanins soyeux et élégants. Finale serrée.

ACCORDS METS-VINS CLASSIQUES
Fromages, Spécialités francaises, Viandes rouges

PRESSE & RECOMPENSES
93/100

"Derriére un beau parfum appétent, on découvre un vin charnel et légérement chaleureux
qui met en avant la gourmandise d'un fruit suave, riche d'une séve généreuse."

Robert PETRONIO, LA REVUE DES VINS DE FRANCE

JEBDUNNUCK  91/100

"Sa teinte rubis vif est suivie d'aromes solides comme le roc de fruits rouges et noirs charnus,

de garrigue épicée et de bois de santal.

Cet effort complexe, moyennement corsé et élégant a le caractére classique du Chateauneuf
du Pape et I'équilibre et la structure pour évoluer agréablement au cours des 10 a 12

prochaines années."
Jeb Dunnuck - October 2024, Jeb Dunnuck
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‘945»4 p 90-92/100
”"‘W{ "Il exhale un bouquet épicé et légerement terreux de gentiane, de réglisse, de baies noires et

de garrigue.

Moyennement corsé, dense et riche, massif et structuré, c'est un vin plutét musclé avec une
trame tannique affirmée. Elevé 12 mois dans une combinaison de foudres et de cuves, il a

besoin de temps (5 a 8 ans) pour se détendre."
Yohan Castaing - September 2024, Robert Parker

Viﬁ"@u"g‘ 89-91/100

““““““““““““““““““ "Vinifié a partir de raisins certifiés biologiques, il entre en scéne avec de la réglisse, de la
compote de fraises et des violettes écrasées. Des tanins polis structurent doucement ce rouge
mi-corsé a corsé, se terminant par une finale savoureuse de longueur modérée."

Nicolas GREINACHER - Juin 2024, Vinous
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